MALLA ACADEMICA

| SEMESTRE

MANIPULACION DE ALIMENTOS MEXICO REGION COSTA
MEDIDAS Y TIPOS DE CORTES VENEZUELA REGION SIERRA
TIPOS DE COCCION COLOMBIA REGION ORIENTE
MANIPULACION, PRESENTACION PERU GALAPAGOS
Y SERVICIO CHILE
ARGENTINA

| SEMESTRE

FRANCIA COCINA CANTONES CONCEPTOS BASICOS
ESPANA COCINA TAILANDESA RECETAS DE PANADERIA
ITALIA COCINA JAPONESA RECETAS DE PASTELERIA
REPOSTERIA COCINA COREANA

*Practicas y Pasantias Pre-Profesionales / Proyectos de
finalizacion de cada moédulo / 2 Proyectos de Grado

(con costo adicional)

ACADEMIA
* PREVENCION DERIESGOS ~ + SEMINARIO DE CHARCUTERIA ECUATORIANA
« SEMINARIO DE COCTELERIA + SEMINARIO DE NUTRICION Fmrm————
Legalmente
respaldados por:
 DESARROLLO HUMANO * LEGISLACION o
£ Ministerio
Y ETICA PROFESIONAL « COMPUTACION (TICS) Z JINDA .iTabaio
e ELABORACION DE e INGLES TECNICO

PROYECTOS PRODUCTIVOS « CONTABILIDAD



